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Pasiunea pentru zahar
a lui Etienne Tholoniat

CasiJean-Romain Lefévre, dar mai ales ca Mateu
Serra i Capell, Etienne Tholoniat si-a dorit si fie
patiser si si-a ficut ucenicia in domeniu, dar a para-
sit provincia, constient cd intr-un oras mare, desi e
mai riscant, poti s dai lovitura. Si-ti transformi
visurile in realitate.

In 1938, cind era tAnir si indriznet, ca Jean-Romain
si Mateu, si-a deschis o patiserie in inima Parisului,
in actualul Village Saint-Martin, pe o stradd comer-
ciald. Patiseria era plasatd intre un coafor si un
magazin de perdele.

Etienne s-a bucurat de recunoastere; era,
intr-adevar, un cofetar foarte priceput. La 43 de ani
a fost ales cel mai bun profesionist din Franta. Era
cunoscut dincolo de granite si capete incoronate,
oameni foarte insemnati ii solicitau produsele.
Printre clienti se numarau presedintele Truman si
regina Elisabeta a Angliei. Chiar si papa i-a coman-
dat un cosulet de zahdr in culorile Vaticanului.
Datoritd pasiunii, abilitdtilor si cunostintelor lui,
a ajuns cel mai prestigios patiser.

Tatd de ce prietenul lui Antoni i-a spus acestuia
cd ar fi fost pdcat sd plece din Paris fara sa discute
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si sd facd schimb de experientd cu un specialist de
talia lui Tholoniat; asa ar fi pierdut ocazia unui
mare céstig profesional. Etienne Tholoniat tinea
cursuri de patiserie intr-un anumit local, unde mai
tarziu o sald a ajuns sd-i poarte numele.

Fiul lui, Christian, cu care a lucrat cot la cot,
amandoi fiind manati de pasiunea pentru dulciuri,
a fost si el foarte creativ, inventdnd un desert care
a avut un succes international, numit semifreddo.
Era o crema pe jumadtate inghetatd, care avea nevoie
de aproape o zi ca sd ajunga la consistenta perfectd.

Produsele cofetdriei au avut succes pentru cd
intre tata si fiu a existat o compatibilitate personala
si profesionald rar intalnitd. Erau o echipd. Dar echipa
era sustinutd si de sotia lui Christian, Maryse, des-
pre care se spunea ca munceste aldturi de sotul ei
de dimineatd pand seara, cu un atasament demn de
admiratie.

Dupd un timp, compozitia etnica si mobilitatea
sociald au transformat cartierul in care se afla cofe-
tdria Tholoniat. Au aparut multe magazine cu pro-
fil african, iar vechile firme au disparut. Peisajul
stradal se schimba la fel ca si cel social. Cofetdria
Tholoniat a ramas insd in vechiul ei local si a supra-
vietuit, chiar dacd destul de greu, si dupd retragerea
lui Christian, in 2010.
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Mai tarziu, un cuplu ciudat, pasionat de lumea
dulciurilor, a decis si revigoreze afacerea lui Etienne
Tholoniat.

De ce ciudat? Pentru cd era departe de a fi obisnuit.
El, umblat pe la Londra mult timp, colaborator,
furnizor si consultant al unor hoteluri de lux din
Paris, tinea cursuri de patiserie si ciocolaterie. Era
prieten cu Christian Tholoniat, furnizand produ-
sele acestuia hotelurilor cu care colabora. In cele din
urmd, impreund cu sotia sa, o etnicad africani, a
preluat cofetdria-ciocolaterie mostenitd de Christian.
I-a pdstrat numele, la care a addugat Baisers Sucrés
(Sarutari dulci).

Amandoi aveau pasiunea de a face dulciuri de
tot felul, cat mai speciale, cat mai neintdlnite in alte
cofetdrii. Erau creativi si au inventat dulciuri hibride,
un amestec intre produsele tipic frantuzesti si cele
din lumea africana. Gustul si mirosul erau la fel de
importante in produsele lor. Acestea erau rezultatul
unei aliante culturale. Produsele frantuzesti dddeau
prioritate gustului, cele hibride puneau accent pe
miros. Cultura africand olfactivd, foarte bogatd, a
sotiei a contribuit mult la originalitatea dulciurilor
create de ei.

Produsele lor de patiserie erau celebre, tarta cu
rubarba si prajiturile cu nuga, amestecurile de fructe
exotice uscate erau foarte cdutate, iar parfumul de
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vanilie, cdpsuni, pere, uleiurile aromate amestecate
cu ciocolatd, precum si influentele patiseriei portu-
gheze i-au cucerit pe multi.

Faptul ca inclusiv Yvonne de Gaulle a fost vazutd
oprind masina prezidentiald in fata magazinului
Tholoniat pentru a cumpdra de acolo a sporit mult
faima creatorilor.

In anul 2019, intr-un sondaj ficut in arondis-
mentul X din Paris pentru a afla care sunt cei mai
renumiti trei ciocolatieri, pe primul loc s-au situat
ceidela Baisers Sucrés Tholoniat. Motivul? Produsele
lor erau expresia unui metisaj culinar, avand adieri
exotice pline de voluptate. Cele mai apreciate erau
tabletele de ciocolatd ,,Uganda®.

Genele bune si zglobii ale lui Antoni

Cine nu stie vechiul proverb dupd care ce naste
din pisicd soareci mdnanca? Oricine intelege semni-
ficatia lui, si anume importanta ereditatii. Uneori
se mostenesc genele proaste sau rele. In cazul lui
Antoni, putem spune cd a mostenit ce era mai bun
de la ambii périnti, iar mai departe fiul sdu l-a
mostenit pe el. Este bine, cdnd vorbim despre bdieti,
sd nu ne uitdm doar la tatd - conform expresiei ,,din
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tatd-n fiu“ -, ci si la mamad. Antoni s-a intors de la
Paris cu foarte multe cunostinte dobandite de la
cofetarii cu care a intrat in contact. Unele dintre
relatiile pe care si le-a facut au depdsit granita pro-
fesiei, devenind prietenii strinse.

Asa s-a intAmplat cu Etienne Tholoniat, care 1-a
placut mult pe Antoni. I-a apropiat foarte mult pasi-
unea pentru meseria lor, dar si schimburile de idei,
profitabile pentru amandoi.

Odatd, cAnd a fost invitat acasi la Etienne, Antoni
a cunoscut-o pe fiica acestuia, o tdndrd frumoasa si
cultivatd, care stia prea bine céit de interesat de
zahdr si dulciuri era tatdl ei. Se numea Jacqueline,
dar in cartea fiului sdu despre istoria familiei, pe
care o voi mai aminti, ea apare ca Jocelyne.

Idila dintre Antoni si Jocelyne a durat patru ani.
Erau la distantd, el la Barcelona, ea la Paris, iar pand
la urma au hotdrat sd se cdsdtoreascd si Jocelyne,
cdreia i se spunea Jos, sd se mute la Barcelona. La
Paris a rdmas fratele ei, Christian Tholoniat cel
celebru pentru cd a inventat semifreddo.

Faima lui Antoni crestea mereu, se simtea influ-
enta tatdlui sau. Iar cand la Barcelona a avut loc un
eveniment important, Antoni i-a impresionat pe
toti cuimaginatia sa. Era atunci in plind maturitate.
Era in 1979, Antoni avea 49 de ani.
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Evenimentul a fost un dineu organizat de grupul
bancar La Caixa, care sdrbdtorea 75 de ani de exis-
tentd. La dineu participau 12.000 de invitati. Momentul
cel mai important era tortul aniversar, care-i fusese
comandat lui Antoni. Tortul trebuia sd fie urias si
sa fie o replica a sediului central La Caixa, aflat pe
o stradd importantd, unde erau multe alte banci.

Antoni si-a dat seama ca trebuia sd facd in asa
fel incat tortul sd fie punctul culminant al eveni-
mentului, s uimeascd lumea. Prezentarea tortului
nu trebuia sa fie umbritd de multimea invitatilor
sau de diversitatea celorlalte produse oferite la dineu.
Nimeni nu bdnuia ce va face Antoni, cu ingeniozi-
tatea lui extraordinard. Si toti au rdmas cu gura
cdscatd cand l-au vdzut.

Aparitia lui Antoni a fost socantd. El a venit in
fruntea unui ansamblu de trei care, manand un car
pe doud roti tras de doi cai albi, inhdmati unul langa
altul si impodobiti cu pene. Semdna cu cvadriga
romand folositd la curse si la celebrarea triumfuri-
lor, doar cd Antoni o simplificase si, in locul celor
patru cai care ii dddeau numele, inhdmase doar doi.
In urma lui venea al doilea car, cu trompetisti.
Alaiul era incheiat de un car pe care trona tortul
urias de ciocolata.

Strategia lui Antoni a fost bine ganditd. El a vrut
sa capteze atentia publicului si sd-1lase fara suflare



